
Mix de charcuteries
maison fabriquées avec tout
notre amour et savoir-faire !

NOS PLANCHES À PARTAGER

NOS ENTRÉES

NOS BURGERS ET TARTARE

LA CARTELA CARTE
de la Grande Tablée Ardennaisede la Grande Tablée Ardennaise

Liste allergènes disponible sur demande

PETITE PLANCHE - 10 €
GRANDE PLANCHE - 20 €

Supplément Fromages affinés
(+4€)

CASSOLETTE D’ESCARGOTS

TARTE AUX OIGNONS FONDANTE

BOULETTES ARDENNAISES 

9 €

8 €

10 €
Une spécialité de la maison Saveurs d’Ardennes !
Boulettes de viandes et de purée de pomme de terre,
échalotes et persil, servies chaudes, nappées d’une
sauce ratafia de Champagne et d’oignons crispy

Gratinés au maroilles

Et sa salade verte

SAUMON FUMÉ
Fromage frais citronné, pickles d’oignons rouges

12 €

FOIE GRAS AU COTEAU DU LAYON
et fleur de sel, confit de figues, toasts briochés

13 €

BURGER MAROILLES
Steak haché de boeuf, maroilles, bacon
grillé, oignons rouges confits, sauce
maroilles, salade, tomate

18 €

BURGER TRADITIONNEL 16 €

servis avec frites maison

Steak haché de boeuf, cheddar, cornichons
aigre-doux, oignons rouges, sauce burger,
salade, tomate - Supplément Bacon +1€

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ
Viande de boeuf hachée crue, échalotes,
câpres, cornichons, jaune d'oeuf, persil,
moutarde, ketchup, sauce Worcestershire

16 €



18 €

Purée maison, ail et mirabelles confits
21 €SOURIS D’AGNEAU AU THYM ET MIEL

9 €

POUR LES PLUS PETITSPOUR LES PLUS PETITS

Gratin dauphinois et écrasé de carottes
JOUES DE PORC CONFITES AU CIDRE 18 €

NOS VIANDES ET GRILLADES 

NOS SPÉCIALITÉS ARDENNAISES

CACASSE À CUL NU

Fricassée de pomme de terre et d’oignons
mijotée avec amour accompagnée de lard et
d’une saucisse fumée

15 €

SALADE AU LARD

16 €

Liste allergènes disponible sur demande

TRUFFADE À LA
TOMME DES ARDENNES

15 €

JARRET DE PORC AU MAROILLES
500 gr minimum - Gratin dauphinois, sauce maroilles

19 €

ENTRECOTE GRILLÉE +/- 250 GR
Origine : Champagne-Ardennes
Frites maison - Sauce au choix : poivre, beurre
maitre d'hôtel, maroilles, chimichurri

21 €

SAUCISSE DE SANGLIER XXL MAISON 17 €
Sauce ratafia de Champagne, purée maison, champignons grillés

ONGLET DE BOEUF 19 €
Origine : Champagne-Ardennes
Frites maison - sauce chimichurri

Plat d’après-guerre typiquement ardennais !
Si vous voulez la petite histoire, demandez la nous.

Fricassée de scarole, pomme de terre, oignons,
lardons fumés, pointe de vinaigre et oeuf au plat

Pomme de terre, émincés de jambon blanc,
tomme des Ardennes, crème fraiche, moutarde
à l’ancienne - accompagné d’une salade verte



NOS COUPES GLACÉES

COMPOSEZ VOTRE COUPE

DAME BLANCHE
Crème glacée Vanille, amandes effilées,
sauce chocolat, chantilly

7 €

CAFÉ LIEGOIS
Crème glacée Café, Crème glacée Vanille,
expresso, chantilly
Supplément sauce chocolat (+1€)

7 €

COUPE D’AUTOMNE
Crème glacée Vanille, crème glacée Caramel
Fleur de sel, pommes tièdes caramélisées,
chantilly, caramel beurre salé

8 €

COLONEL
Sorbet Citron jaune, Vodka

8 €

Coupe 2 boules - Parfum au choix
Coupe 3 boules - Parfum au choix
Supplément Chantilly

CRÈMES GLACÉES
Vanille Bourbon de Madagascar, Chocolat noir, Café,
Caramel Fleur de Sel, Pistache, Spéculoos, Rhum-raisin

SORBETS
Fraise, Framboise, Citron jaune, Citron vert, Poire, Pêche

5 €
7 €
1 €

NOS dessertSNOS dessertS
foutu pour foutu !foutu pour foutu !

CAFÉ / THÉ GOURMAND 9 €

Quand c'est trop dur de choisir !
Carolo, tarte citron meringuée, mousse au chocolat,
panacotta fruits rouges, coeur coulant caramel...

MOUSSE AU CHOCOLAT
et sa chantilly façon liégeois !
Le petit plaisir qui se mange sans faim...

7 €

LE CÉLÈBRE CAROLO
L'incontournable dessert ardennais
à base de noisettes et de praliné !

8 €

LE FLAN “MON PLAISIR”
L’authentique flan pâtissier du boulanger
pâtissier ardennais Christophe Guénard

8 €

FONDANT CHOCOLAT MAISON
Et sa boule de glace vanille bien sûr !

9 €

IRISH COFFEE 8 €
Pour finir en beauté !

Liste allergènes disponibles sur demande

VERRINE GOURMANDE 8 €
Mousse de fromage blanc à la vanille, poires
fondantes, speculos, caramel beurre salé


